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| Hotel & Restauracja J|

f:f Szef Kuchni 5:5

Qo

@:: Arkadiusz Matursa poleca: ::@

: |
I Chef recommends / Der Kuachenchef empfiehlt |
l I
l I
Bryzol z poledwicy wolowej z kurkami, podany na ziemniaczanym

puree z bukietem salat
Beef bryzol with chantrelle muschrooms, served with mashed potato and side salad/

o Rinderlende mit Pfifferlingen serviert mit Piiree und Gemiiseplatte &
L, 48,00 zt J
| Co : . . ‘T
: Tournedos - plastry poledwiczki wieprzowej oplecione boczkiem, *
% podane na puree z sosem z zielonego pieprzu w towarzystwie fasolki &
I szparagowe) %
} Pork loin wraped with bacon served on mashed potato with green pepper souce & green beans/ }
I Tournedos — Scheiben Schweinelende umbhiillt in Speck serviert mit Piiree und griiner Pffefersauce in Begleitung I
10 von griinen Bohnen :
| )
I 26,50 z1 ;
. |
i \
Il ‘

Watrobka drobiowa smazona z czerwong cebulq, podlewana polskq

wisniowkaq (dodatki do wyboru)
Fried poultry liver with red onion & cherry vodka/Gebratene Hiihnerleber mit roter Zwiebel begossen mit
polnischem Kirschlikor

|
|
|
|
1
14,00 zl ]
|
|
|
|
|
|
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) 1

I Obiady rodzinne w zestawach I

Familien- Mittagessen .

o
So

| Obiad $laski tradycyiny: 29,00 zt J
I Rosél niedzielny, slaska rolada wolowa, kluski, I
| czerwona kapusta z boczkiem |
‘T Silesian Chicken soup with noodel’s, Traditional Silesian Roulade, Noodels, Red Cabbage, H
iy Sonntagsbriihe, schlesische Rindroulade, Klof3e, Rotkohl mit Speck o
| [
I Obiad domowy: 29,00 z1 I
“’f’ Zurek slgski, kotlet de Volaille, frytki, suréwka H
- z bialej kapusty A
o Silesian sausage & egg soup, De Volaille, Chips, Cabbage Salad il
Schlesische saure Mehlsuppe, Kotelett de Volaille, Pommes frites, Weiffkohl-Rohkost |

b

Obiad dla dziecka :

Ros6l z makaronem, nuggetsy z kurczaka, frytki, keczup 19,00 zl :

surowka z marchewki zjablkiem %

Chicken Soup with Noodel’s, Chicken Nugget’s, Chips, Carrot’s&Apple salad |

Briihe mit Nudeln, Hidhnchen Nuggets , Pommes frites, Sauce, Karotten-Apfel- Rohkost ‘I

| Rozmaitosci na zwykiy dzien j“
| (podawane od wtorku do piatku) é’r
H Weekly set menu/Allerlei fiir den Alltag o\
|
|
|
|

. , . o o . i
Golagbki w kapuscie wloskiej z pomidorowym sosem 10,00 zi %
Stuffed cabbage leaf with meat & rice in tomato sauce il
Taube in italienischem Salat und Tomatensauce |
il

Placek po wegiersku 14,00 zl -
Hungarian Potato Pancake/ Ungarischer Kartoffelpuffer H
: |

Barszcz czerwony z krokietem 14,00 zi H

Beetroot soup with meat croquette / Rote-Riiben-Suppe mit Krokette s

S i
Dla Wegetarianina polecamy:

Vegetarian dishes/Fiir den Vegetarier U
u; ]
| ]
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- Omlet ze szpinakiem 12,00 zi >
U% Egg Omlette with spinach/Omelett mit Spinat H
| [
‘T Camembert na warzywnym ratatouille 17,00 zt H
o Cammebert Chees fried served with vegetable Ratatouille/Camembert auf Gemiise Ratatoille S

| Rissotto z warzywami 10,00 zi J|
Vegetable Rissotto/Risotto mit Gemiise

I Goscinny Dom |

e o
) [

U% H(;tef & R-e;taurac-ja | H
| |
| , : I
Przystawki/Starters /\Vorspeisen
Zimne /Cold / Kalte
I Befsztyk tatarski na sposob Szefa Kuchni |
Chefs Tatar Beefsteak/ Tatar-Beefsteak nach Art des Kiichenchefs serviert

i 23,50 zl

. Ro6za z lososia wedzonego oprészona parmezanem »
Salmon smoked served with fresh parmesan cheese/ Gerducherter Lachs
mit geriebenem Parmesan

Marinade Chicken Pieces served with letteus, nut’s & olive oil drizzle
Mariniertes Hahnchenbrustfilet am Salat mit Olive und Walnuss

|
|
|
|
|
|
|
}
: 16,50 zi
|
|
|
|
|
|
|

f 14,50 zl i
\0% ~ , . , . - . . g\o
l, Sledz w sosie smietanowo - jogurtowym z jablkiem Jl
} Herring in cream sauce with fresh apple/ Hering mit Sahne-Joghurtsauce und Apfel |
I 11,00 zi Il
i A
; Fileciki marynowanego kurczaka na satatach, z oliwkq :
4 i orzechem wloskim -
| .
" i
i .
| i
i !

Ciepfe / Hot /Warme

Sliwka z serem zapiekana w otoczce z boczku
Plum with cheese baked in bacon/ Pflaume mit Kdse iiberbacken mit Speck

11,00 zi
L Fried Goat Cheese served on Toast/Ziegenkdse tiberbacken am Toast }
[ 19,50 zl |
I -
i . . . . . o . i
- Smazone krewetki Black Tiger z czosnkiem i zielening -
o‘% Black Tiger Prawns Fried with Garlic & Herb’s /Gebratene Schrimps Black Tiger mit Knoblauch und Griinzeug H
| |
| i
\ 30,00 zt H

|
\
|
\
|
\
|
\
|
\
|
\
!
g% Ser kozi zapiekany na grzance )
\
|
\
|
\
|
\
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Liscie szpinaku z wiorkami parmezanu zapiekane na grzance
Spinach leaves with parmesan cheese served on toast/Spinatbldtter mit Parmesan tiberbacken am Toast

8,00 zi

Goscinny Dom

Hotel & Restauracja

Zupy/Soups/Suppen

Rosol slgski niedzielny
Silesian buillon/ Schlesische Sonntagsbriihe
8,00 zt

Zurek $laski
Traditionale Silesian sausage & egg soup/ Schlesische saure Mehlsuppe
9,00 z1

Krem z grzybow lesnych z lezkq sltodkiej smietanki
Wild Mushroom’s Cream Soup/ Waldpilzcreme mit siiffer Sahne

13,00 zi

Krem z pomidorow z listkiem swiezej bazylii
Delicious tomato cream soup with fresh basil/ Tomatencreme
mit frischem Basilikum

11,00 zt

Krem ze szpinaku z chrupiqcq grzankq
Spinache Cream Soup served with Crouton’s/Spinatcreme mit knusprigem Toast

7,50 z1

Salatki/Salads/Salate

Chrupiqca salatka z poledwicq wolowq
Crispy Beef Salad/Knuspriger Salat mit Rinderlende

27,00 zt

Salatka CESAR z kurczakiem i bekonem
Cesar Salad with Chicken & Bacon/CESAR-Salat mit Hidhnchen und Schinkenspeck

20,00 zt

Kolorowa salatka z tuniczykiem w roli glownej
Nice Salad/Bunter Salat mit dem Thunfisch in der Hauptrolle

15,50 zl

Salatka grecka
“Greek” salad/”Griechischer” Salat

14,00 zl
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Hotel & Restauracja

Drob/Poultry/Gefliigel

Kotlet de Volaille
De Volaille cutlet/Kotelett de Volaille

15,00 z1

Piers kurczaka gotowana na parze z warzywami
Steaming Chicken Breast served with Boiled Vegetable/Hdhnchenbrustfilet gekocht mit Dampf mit Gemiise

15,00 zt

Sznycel z indyka na sosie grzybowym podany
Turkey Schniztel in mushroom sauce/Puterschnitzel mit Pilzsauce

18,50 zt

Kacze udko pieczone z dodatkiem wytrawnego wina
Duck Leg baked with red wine/Gebackene Entenkeule mit trockenem Wein

24,00 z1

Piers kaczki pieczona, podawana z wybranym sosem
( grzybowym lub zurawinowo)
Duck Breast baked & served with sauce/Gebackene Entenbrust mit von IThnen ausgewdhlten Sauce

27,00 zi /33,00 zl (cena z sosem)

Dziczyzna/Venison/Wildfleisch

Gulasz z jelenia doprawiony czerwonym wytrawnym winem
podawany z pieczywem
Dear Stew with red wine / Hirschgulasch gewiirzt mit Rotwein
20,00 zl

Do wszystkich dan Szef Kuchni poleca szerokq game dodatkoéw jarzynowych,
skrobiowych oraz wybornych soséw cieplych i na zimno wg Panstwa
uznania i smaku.

For all of the dishes, our Chef recommends a great variety of fresh vegetables, starch additives and delicious sauces
made on Your wish duly with Your taste .
Zu allen Gerichten empfiehlt der Kiichenchef eine groffe Auswahl vom Gemiise, Starke und verschiede
ausgezeichnete Saucen warm oder kalt serviert, nach Ihrem Geschmack und Wiinschen.
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Hotel & Restauracja

Wotowina i Cielecina
Beef & Veal / Rind- und Kalbfleisch

Tradycyjna rolada slgska
Traditional Silesian Beef Roulade
Schlesische Roulade

18,00 zt

Stek z poledwicy wolowej z mastem czosnkowym
Beef Steak with Garlic Butter / Rinderlendensteak mit Knoblauchbutter

34,00 zi

Stek z poledwicy wolowej z sosem z zielonego pieprzu
Beef Steak in green Pepper Sauce / Rinderlendensteak mit griiner Pffefersauce

34,00 zi

Bryzol z poledwicy wolowej z kurkami
Beef Bryzol with Chantrelle Mushrooms/Rinderlende mit Pfefferlingen

39,00 zi

Sznycel cielecy z oliwkami
Veal Schnitzel served with Olives/Kalbfleischschnitzel mit Oliven

34,00 zi

Sznycel cielecy panierowany
Breaded Veal Schnitzel/Paniertes Kalbfleischschnitzel

29,00 z1

Pulpeciki cielece w sosie pomidorowym z listkiem bazylii
Veal cecils in tomato sauce served with fresh basil
Kalb-Knodeln mit Tomatensauce und Basilikum

24,00 zi

Do wszystkich dan Szef Kuchni poleca szerokq game dodatkéw jarzynowych,
skrobiowych oraz wybornych sosow cieplych i na zimno wg Panstwa
uznania i smaku.

For all of the dishes, our Chef recommends a great variety of fresh vegetables, starch additives and delicious sauces &

made on Your wish duly with Your taste .
Zu allen Gerichten empfiehlt der Kiichenchef eine grofie Auswahl vom Gemiise, Starke und verschiede
ausgezeichnete Soffen warm oder kalt serviert, nach Ihren Geschmack und Wiinschen.
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Hotel & Restauracja

Wieprzowina/Pork/Schweinefleisch

Rolada wieprzowa na sposob slaski z sosem
Silesian Style Pork Roulade served with Gravy Sauce
Schweineroulade auf schlesische Art Und Weise zubereitet

14,00 zi

Tradycyjny schabowy bez kosci
Traditional Breaded Pork Chops / Traditioneller Schweinskotelett

12,00 zi

Schabowy faszerowany serem
Breaded Pork Stuffed with Cheese/Schweinskotelett gefiillt mit Kdse

14,00 zt

Golonka pieczona (wg wagt)
Baked Pork Knuckle/Gebratenes Eisbein

5,50 zl/100 g

Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami i szpinakiem,
podana z sosem grzybowym
Pork sirloin stuffed with mushrooms & spinach/ Schweinelende mit Pilzen und Spinat
24,00 zi

Tournedos- plastry poledwiczki wieprzowej owiniete boczkiem, podane

na sosie z zielonym pieprzem
Tournedos — Pork Loin wraped with Bacon, served on green Pepper Sauce
Tournedos — Scheiben Schweinelende umhiillt in Speck serviert mit griiner Pffefersauce

19,50 zl

Do wszystkich dan Szef Kuchni poleca szerokq game dodatkéw jarzynowych,
skrobiowych oraz wybornych sosow cieplych i na zimno wg Panstwa
uznania i smaku.

For all of the dishes, our Chef recommends a great variety of fresh vegetables, starch additives and delicious sauces
made on Your wish duly with Your taste .
Zu allen Gerichten empfiehlt der Kiichenchef eine grofie Auswahl vom Gemiise, Starke und verschiede
ausgezeichnete Soffen warm oder kalt serviert, nach Ihren Geschmack und Wiinschen.
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Uo Hotel & Restauracja H
I |
I |
: Ryby/Fishes/Fisch 1‘
u: yby/Fishes/Fische iu
| ]
I ]

| Losos w sosie cytrynowym ze swiezymi ziolami Il
“T’ Baked Salmon in lemon souce/Lachs mit Zitronensauce H
ﬂ% 34,00 zi H
| Grillowany filet z sandacza J
| Grilled Sander fillet / Gegrillter Zander J|
I 34,0071 |
| Pstrqg pieczony z ziolami I
U% Fried Trout with herb‘'s /Forelle mit Krautern H
| 23,00 zi ]
I )
i Roladka z soli ze szparagami na delikatnym sosie i
"‘% Sole Fish with asparagus served with delicate sauce ‘
Lo Seezunge mit Spargeln mit zarter Sauce ‘
L 25,00 zl Jl
I )
i Filet Barramundi smazony na masle il
(nagjpopularniejsza ryba Australii, smaczna i zdrowa, biale i delikatne mieso bez drobnych osci) “

Fillet of Barramundi fried on butter/Barramundi in Butter Gebraten il

28,00 zi !

|

|

|

|

|

| i
|

| I
|

| I
|

| i
|

| ]
} Do wszystkich dann Szef Kuchni poleca szeroka game dodatkoéw jarzynowych, \
: skrobiowych oraz wybornych soséw cieplych i na zimno wg Panstwa é’f
: uznania i smaku.

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

|

i
For all of the dishes, our Chef recommends a great variety of fresh vegetables, starch additives and delicious sauces |
made on Your wish duly with Your taste . :

Zu allen Gerichten empfiehlt der Kiichenchef eine grofie Auswahl vom Gemiise, Starke und verschiede ausgezeichnete Soffen ‘
warm oder kalt serviert, nach Ihren Geschmack und Wiinschen. :
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Dodatki/Extras/Beilagen

° o
% o
% o
o o

‘T Suréowka z marchewki z jablkiem 5,00 z1 i
% Vegetable additions: carrots&apples Salad e
U% Karotte-Apfel-Rohkost H
| ) . . |
“"% Suréwka z bialej kapusty 4,00 zl H
% Vegetable additions: white cabbage Salad o
I Weipkohl-Rohkost I
H » 2 H
ﬂ% Suréwka z porow 5,00 zl H
s Leeks Salad/Porree-Rohkost %
i Suréwka z selera z orzechami 6,00 zl i
I Celery & Nut’s Salad / Sellerie-Nuss-Rohkost -
l Suréwka z ogérkéow i pomidoréow 5,00 zil )
Tomato & Cucumber Salad/ Gurken —Tomaten—Rohkost
Suréwka z kiszonej kapusty 3,00 zl %
Sauerkraut/ Sauerkraut-Rohkost )
Kapusta czerwona duszona z boczkiem 4,00 z1 s
Red Cabbage baked with Bacon/ Rotkohl gediinstet mit Speck %

Baked Cabbage with mushrooms/Sauerkraut mit Pilzen

Buraczki z cebulkq 3,00 z1
Beetroot Salad with onion/Riiben mit Zwiebel

|
|
|
|
|
|
1
Kapusta zasmazana z grzybami 9,00 z1 i
|
|
|
|
|
|
|
|

Szpinak duszony na Smietanie 8,00 zi B
Spinach Stewed with Cream/Spinat in Sahne gediinstet

|
|
. . |
Bukiet warzyw z mastem migdalowym 9,00 zi [
Boiled vegetables with almonds butter/ :
Gemiisebouquet mit Mandelnbutter \‘
|
|
|
|
|
|
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Hotel & Restauracja

Dodatki/Extras/Beilagen

Puree ziemniaczane
Mashed Potato/Kartoffelpuree

Ziemniaki z wody
Boiled Potato/Gekochte Kartoffeln

Opiekane ¢wiartki ziemniaka
Potato Wedees/Gebratene Kartoffelviertel

Talarki ziemniaczane pieczone
Sliced Baked Potato/Gebratene Kartoffelscheiben

Frytki
Chips/Pommes frites

Douphine
Douphines/Douphines

Kluski slgskie
Traditional Silesian Noodels/Schlesische Klofe

Risotto warzywne
Vegetable Risotto /Risotto mit Gemiise

Kus Kus z warzywami
Kus Kus with Vegetable/Kus Kus mit Gemiise

Sosy /Sauces / Saucen

Sos grzybowy

Wild Mushrooms Sauce /Pilzen\sauce

Smietanowy z kurkami
Chanterelle with creamy sauce /Sahnesaucee mit Pfifferlingen

Pieczeniowy ze $mietanq
Rich Gravy Sauce / Dunkle Sauce mit Rahm

Zurawinowy
Cranberry Sauce / Moosbeere Sauc

Sosy zimne:
Cold Sauce’s/ Kalte Soflen
o Miodowo-musztardowy
Honey & Mustard Sauce / Honig-Knoblauchsauc
e Czosnkowy
Garlic sauce/Knoblauchsauce
o Tatarski
“Tatarian” sauce /”Tatarsauce”

e Salsa pomidorowa
Tomato Salsa Sauce/Tomatensalsa

4,00 zi
3,00 z1
5,00 zl
5,00 zi
5,00 z1
6,00 zi
5,00 z1
7,00 zl

6,00 z1

6,00 zlt
9,00 zl
2,50 z1

8,00 zi

2,50 z1
2,50 z1
2,50 z1

3,00 zi
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| Desery I ciasta I
) Deserts & Cakes /Nachspeisen & Kuchen I

I LLodowe /Ice Cream /Eis |
L Lodowa maskotka dla milusinskich 9,00 z1 Jl
I o |
‘T Melba ,,Czar tropikow” 14,00 z1 H
53 Lody cytrynowe, waniliowe i czekoladowe &
H z troptkalnymi owocami, bitq $mietanq 1 wiérkami czekoladowymi H
| Lody $mietankowe z goracq czekolada, z rumem 15,00 zl I
U% 1 z rodzynkami w rumie — tylko dla dorostych H
I J
‘T Plongca melba ,,Cherry Brandy” 15,00 zi H
o Lody waniliowe z wisniami, wisniéwkq i $mietanq — tylko dla dorostych £y

ﬂ% Pijane sliwki kalifornijskie 14,00 z1 H
Shiwki kalifornijskie macerowane w Brendy w lodach waniliowych - tylko dla doroslych

o - . Y o0 Pl
i Kremowe | owocowe /Cream & Fruits /Créeme & Friichte i
|
I . . . . °f
L. Delicja z brzoskwiniq 9,00 z1 i
| Brzoskwinie w kremie z ajerkoniakiem — tylko dla dorostych |
ﬂo il
H% Tiramisu- tylko dla dorshych 9,00 zt :
L J
| Owocowe wariacje 8,00 zt ]
+ i
+ Teczowa galaretka z owocami 6,50 zl :
l Kolorowe galaretki z owocami gl
Il |
L. . oy - p
| Ciasta, omlety, nalesniki/ Cakes / Kuchen |
Il |
L, . 4. 5
¥ Szarlotka na kruchym ciescie, 9,00 zl I
5 podawana na cieplo z gatkq lodéw na sosie czekoladowym s
| 1
I Torcik miodowo — orzechowy 6,50 zl i
" z lezkq bitej $mietany o
L J
| Torcik czekoladowo — adwokatowy 6,50 zl J
| . . . [
= Omlet z lesnymi owocami 14,00 zl é’f
I, J
| Crepes Suzette 14,50 zt I
H — nalesnik z pomararnczami }
U% Nalesnikowa sakiewka z truskawkami i lodami 11,50 z1 H
|

‘O‘o
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Hotel & Restauracja

Przysmaki dla dziecl

Miesa i ryby

Nuggetssy z kurczaka (110 g)
Rolada jak u babci
Skrzydelko diabetka (1 szt)

Skrzydetko kurczaka, panierowane

Maczuga Shreka (1 szt)
Podudzie kurczaka w platkach kukurydzianych

Panierowany filecik z dorsza

Dodatki do dzieciecych przysmakow:
Skarby Alibaby (Frytki 100 g )
Smerfne kule (Douphine 100 g )
Kopczyk Krecika (Puree z ziemniakéw)
Kluski jak u babci (Kluski slgskie )

Wesole sloneczko (stoneczko z gotowanych marchewek )
Ksiezycowy puszek (Tarte warzywa Swieze )
Czarodziejski kwiat (rézne $wieze warzywa uktadane w kwiat)
Zaczarowany koszyczek (salatka owocowa w koszyczku)
Pychotka ( suréwka z marchewki z pomaranczq)
Diamentowa piramidka (tarte buraczki)

Przysmak Kroliczka (suréwka z b. kapusty z jabtkiem)
Kapusta jak u babci (kapusta czerwona )

Sosy dla dzieci:

Sosik Kubusia Puchatka (Sos miodowo-musztardowy)
Mikstura Tygryska (ketchup)

Sosik jak u babci (sos pieczeniowy)

8,00 7t
9,00 zi

3,50 zt

6,00 zt

7,50 zt
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U% Hotel & Restauracja H
Przysmaki dla dziecli
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; Desery i
- Kolorowy przysmak 4,50 zl x
‘o% Galaretki z owocami i bitq Smietang ‘
I )
I Lodowa Myszka 8,00 zi I
“"% Deser lodowo-$Smietanowy — lody owocowe H
| R6g obfitosci 8.00 zt Jl
| Deser lodowo-owocowy |
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| Zupy l

| Rosolek jak u babci 4,50 z1 H
H Ros6t z makaronem H
U% Pomidorowa dziadka 5,00 zl H
U% Zupa pomidorowa H
Dania na zamswienie 1 specjalne okazje:

Dishes on request & Special occasions / Gerichte fir spezielle ]

Empfange ]

|

I i d . 1d o‘

Kaczka faszerowana jablkami, z zurawing
serwowana w calosci( danie dla 4-6 0sob)

|
S
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Duck baked with Apples & Cranberries. ( 4-6 portions )/ Ganze gebratene Ente mit Apfeln, l
serviert mit Moosbeere (4-6 Portionen) }

116,00 z1 ]

» [ |

Cala polska ges wg receptury Szefa Kuchni ( okolo 3,5 kg) &
Goose served traditionally by Old Polish Recipe. ( 3,5 kg )/ Ganze polnische Gans auf Pl
altpolnischer Art und Weise zubereitet (3,5 kg) }

170,00 zi j

Losos pieczony w calosci ( okolo 2,50 kg), podany na U

warzywnym risotto z sosem szafranowym

Whole Salmon Baked, served with vegetable Risotto & Safran Sauce H
Ganzer gebackener Lachs mit Gemiiserisotto und Safransauce 1
280,00 zt |
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